
ANTIPASTI
Polenta Uncia

Bresaola di Morbegno
Salame nostrano 
Cuore di carciofo

Torta salata con patate e porri
Insalata di nervetti con cipolle rosse

Bocconcini di formaggio

PRIMI PIATTI
Risotto alla milanese con luganega

Penne alla Valtellinese
(formaggio casera, bresaola e funghi)

SECONDO PIATTO
Noce di vitello cotto a bassa temperatura 

con salsa ai funghi e patate al forno

DESSERT
Torta Chantilly con calice di Moscato

Caffè alla fiamma

€58,00 per persona 
Acqua e 1 bottiglia di vino ogni 4 persone

 

Per info e prenotazioni 3396967149
Per navigatore inserire “Barni Centro” poi seguire le indicazioni

A conferma prenotazione versamento caparra €20.00 a persona
 Dati bancari: ANG Srl

Intesa San Paolo – Filiale di Erba IBAN: IT03T0306951270100000069430

MENU AUTUNNO
INVERNO  
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