
ANTIPASTI
Bresaola della Valtellina con citronette

Salame nostrano mantovano
La classica insalata russa

Carciofino sott’olio
Paté dello Chef

Misticanza di mare

A centro tavola... La nostra polenta uncia

PRIMI PIATTI
Riso riserva mantecato con funghi porcini trifolati

Mezzi Paccheri con melanzane,
pomodorini freschi e scaglie di pecorino 

SECONDO PIATTO
Vitello cotto a bassa temperatura 

con salsa ai carciofi e patate al forno 

DESSERT
Dolce augurale

accompagnato da spagnolette e clementini

Per concludere... Caffè alla fiamma

€64,00 per persona 

   Minerale
   Vino rosso: Cabernet Sauvignon - La Ciocca
   Vino da dessert: Moscato d’Asti - Bel Sit

Per i bambini fino a 8 anni si consiglia menù alla carta 

Per info e prenotazioni 031 965148 / 3396967149
A conferma prenotazione versamento caparra €20.00 a persona

 Dati bancari: ANG Srl
Intesa San Paolo – Filiale di Erba IBAN: IT03T0306951270100000069430

SANTO NATALE
25 DICEMBRE 2026 ORE 12,30
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