
ANTIPASTI
Polenta Uncia, accompagnata da Cotechino e Lenticchie

Velo di Prosciutto crudo di Parma con melone invernale
Bresaola della Valtelline con citronette

Gamberetti in salsa cocktail
Paté dello Chef

PRIMI PIATTI
Risotto carnaroli con taleggio e noci

Mezzi Paccheri con ragù di pesce azzurro di lago 
profumato al basilico fresco

SECONDO PIATTO
Controfiletto di manzo scottato 

con salsa ai funghi porcini e patata schiacciata

DESSERT
Dolce augurale

accompagnato da spagnolette e clementini

Per concludere... Caffè alla fiamma

Serata accompagnata da musica dal vivo con IL “DUO PASOL”
€95,00 per persona 

Possibilità di cenare in sala senza musica
€75,00 per persona

   Minerale
   Vino rosso: Gutturnio Superiore - La Ciocca
   Vino bianco: Malvasia - La Ciocca
   Vino da dessert: Franciacorta Extra Brut 'Alma Assemblage - Bellavista

Per i bambini fino a 8 anni si consiglia menù alla carta

Per info e prenotazioni 031 965148 / 3396967149
A conferma prenotazione versamento caparra €20.00 a persona

 Dati bancari: ANG Srl
Intesa San Paolo – Filiale di Erba IBAN: IT03T0306951270100000069430

CENONE DI SAN SILVESTRO
31 DICEMBRE 2026 ORE 20,00
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