
ENTREE DI MARE
Polpo scottato su crema di patate e olio al basilico, 

olivetta taggiasca, hummus di ceci e
montata di stracciatella pugliese 

ANTIPASTO DI TERRA
Carpaccio di carne salada con crema yogurt, lampone, 

germogli e crudo di insalata riccia condita con coulis di maracuja

PRIMO PIATTO
Risotto con crema di piselli, 

burrata affumicata, crostacei e vongole in guazzetto

SECONDO PIATTO
Filetto di manzo con salsa al porto, scaloppa di foie grass 

e patata fondente al burro di Chiuro

DESSERT
Una coccola

Caffè alla fiamma in show cooking

Serata accompagnata da musica dal vivo 
dal “DUO PASOL”

€55,00 per persona (tavolo da 2)
€50,00 per persona (tavolo da più persone)

   Minerale
   Vino Bianco: Malvasia - La Ciocca
   Vino Rosso: Cabernet Sauvignon -  La Ciocca
   Vino da dessert: Franciacorta Extra Brut 'Alma Assemblage - Bellavista

Per i bambini fino a 8 anni si consiglia menù alla carta

Per info e prenotazioni 031 965148 / 3396967149
A conferma prenotazione versamento caparra €20.00 a persona

 Dati bancari: ANG Srl
Intesa San Paolo – Filiale di Erba IBAN: IT03T0306951270100000069430

SAN VALENTINO
DOMENICA 14 FEBBRAIO 2027 ORE 19,30/20,00
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